
L E  V I G N O B L E

SOL : Argilo-calcaire avec quelques parcelles de graves
ÂGE MOYEN : 30 ans
DENSITÉ DE PLANTATION : 7 000 pieds/ha
ENCÉPAGEMENT : 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
TAILLE : Guyot double 
CULTURE DU VIGNOBLE : Enherbement entre les rangs
VENDANGES : Manuelles et mécaniques avec tri sur l’ensemble de la récolte
DATE DES VENDANGES : Du 02 au 13 octobre 2021

S U R F A C E  D U  V I G N O B L E  :  33ha
A S S E M B L A G E  :  80% Merlot et 20% Cabernet Sauvignon

D E G R É  A L C O O L I Q U E  :  13,5 %

L E  V I N

VINIFICATION : Vinification en cuve inox. Thermorégulation automatique et fermentation 
malolactique en cuve.
ÉLEVAGE : 30% en barriques neuves, 70% en fût d’un vin
DURÉE DE L’ÉLEVAGE : 16 mois
PRODUCTION ANNUELLE : 35 000 bouteilles

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

Robe pourpre soutenue.

Le premier nez est complexe, gourmand. Un mélange de fruits rouges et de bâton de réglisse 
auxquels viennent s’ajouter quelques légères notes toastées.

En bouche, l’attaque est riche, précise, structurée par une trame aux tanins soyeux et portée 
par une belle acidité.  L’équilibre est trouvé, élégant, sérieux et gourmand. La finale, longue, 
s’achève sur une belle sucrosité.

Ce vin présente un potentiel de vieillissement d’environ 10 ans, il pourra également être 
dégusté dans sa jeunesse : idéalement à partir de 2022 et jusqu’en 2033.

A C C O R D  M E T S / V I N

L’avis du sommelier : Une côte de veau se révèlera idéale pour accompagner ce Château Malmaison. 
Cet accord saura parfaitement mettre en lumière ce vin élégant, équilibré et aux tannins veloutés.
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