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CHATEAU MALMAISON
BARONNE NADINE DE ROTHSCHILD

2018
MOULIS-EN-MEDOC

S

Le Chateau Malmaison, situé sur lappellation Moulis-en-Médoc, fait partie des domaines anciens du
Médoc. Des le moyen dGge, la vigne y fut établie par quelques propriétaires et une communauté
religieuse importante. Cette propriéete contigiie a Chateau Clarke fut acquise en 1973 par le Baron Edmond
de Rothschild avec lidée de recréer un grand domaine. Sous l'impulsion du Baron, le vignoble fut
restructuré et les batiments totalement rénovés. Il baptisa alors ce vin en I'honneur de son épouse,
I’élégante Baronne Nadine de Rothschild, passionnée par l'art des jardins. Les vignes de Malmaison
s’étendent aujourd’hui sur 33ha de terres argilo-calcaires. Ce terroir favorise [expression du
Merlot, qui domine largement [’encépagement.

SURFACE DU VIGNOBLE : 33ha
ASSEMBLAGE : 80% Merlot et 20% Cabernet Sauvignon
DEGRE ALCOOLIQUE : 145%

LE VIGNOBLE

SOL : Argilo-calcaire avec quelques parcelles de graves
AGE MOYEN : 30 ans

DENSITE DE PLANTATION : 7 000 pieds/ha
ENCEPAGEMENT : 80% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon
TAILLE : Guyot double

CULTURE DU VIGNOBLE : Enherbement entre les rangs
VENDANGES : Manuelles et mécaniques avec tri sur I'ensemble de la récolte
DATE DES VENDANGES : du 20 septembre au 9 octobre

LE VIN

VINIFICATION : Vinification en cuve inox. Thermorégulation automatique et fermentation
malolactique en cuve.

ELEVAGE : 30% en barriques neuves, 70% en fit d’un vin

DUREE DE L'ELEVAGE : 16 mois

PRODUCTION ANNUELLE : 138 000 bouteilles

NOTE DE DEGUSTATION

Robe pourpre soutenue

Le premier nez est déja complexe, gourmand... un mélange de fruits noirs et de baton de
réglisse auxquels viennent s’ajouter quelques Iégéres notes toastées.

En bouche, I'attaque est riche, précise, structurée par une trame aux tanins soyeux et portée
par une belle acidité. Léquilibre est trouvé, a la fois riche et élégant, sérieux et gourmand. La
) finale, longue s’achéve sur une belle sucrosité.
Brsonins N aalont sone

Ce vin présente un potentiel de vieillissement d’environ 15 ans, il pourra également étre
dégusté dans sa jeunesse : idéalement a partir de 2022 et jusqu’en 2033.

ACCORD METS/VIN
S’accorde parfaitement avec une viande grillée ou en sauce (gigot d’agneau au romarin) ou un plateau

de fromages variés.

L’avis du sommelier : ce vin se mariera parfaitement avec une cote de veau mais également avec le
Brie de Meaux Fermier AOP.

NOTES & COMMENTAIRES

92-93 pts James Suckting JAMESSUCKLING.COM 11/04/2019

La profondeur de fruits se fait joliment ressentir dans ce vin mi-corsé, aux
tannins serrés et polis et a la finale solide.
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