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La Bodega Benjamin de Rothschild & Vega Sicilia est née en 2004 d'une joint venture entre Tempos Vega Sicilia et la 

Compagnie Vinicole Baron Edmond de Rothschild. Les deux entreprises partagent l'idée de faire de grands vins à La Rioja, 

une région viticole unique, singulière et inimitable. Après cinq années d'évaluation du terroir et l'acquisition de 98 ha de 

vignes, le projet prend forme en 2009 avec le premier millésime de nos deux vins : Macán et Macán Clásico. Offrir une 

vision moderne et unique de la Rioja, telle est notre philosophie, suivant le modèle bordelais d'un premier et d'un second 

vin. 

L E  V I G N O B L E

TYPE DE SOL : 90% argilo-calcaire, 10% argilo-ferreux
AGE MOYEN DE LA VIGNE : 30 ans

DENSITE DE PLANTATION : 3 333 pieds/ha
ENCEPAGEMENT : 100% Tempranillo
ALTITUDE : 483 m
RENDEMENT : 4 000 kg/ha
TAILLE : Gobelet
VENDANGES : Manuelles 
DATE DES VENDANGES : Entre le 2 et 14 Octobre.

10 à 15 ans

A C C O R D  M E T S / V I N

C e  v i n  a c c o m p a g n e r a  a v e c  p l a i s i r  v i a n d e s  g r i l l é e s  o u  e n  s a u c e  e t  

f r o m a g e s  v a r i é s .

L’avis du sommelier : L’accord du Macán sur le Diot savoyard à la truffe va être explosif. La 
puissance de cette spécialité Savoyarde face au caractère du Tempranillo fera des merveilles. 
Un plat rehaussé par des copeaux de truffes qui ne seront sans rappeler les notes des sous-bois 
de ce vin espagnol.

S U R F A C E  D U  V I G N O B L E :  9 8  h a  
A S S E M B L A G E  :  1 0 0 %  T e m p r a n i l l o

D E G R E  A L C O O L I Q U E  :  14%

L E  V I N

VINIFICATION : Fût en acier inoxydable ; fermentation malolactique en fût de chêne ; fûts 
neufs et à usage unique. 
ELEVAGE : 50% en barriques neuves et 10% en barriques américaine
DUREE DE L’ELEVAGE :12 à 14 mois en barriques, suivis par 18 mois de repos avant 
commercialisation

PRODUCTION ANNUELLE : 151 411  bouteilles 

N O T E  D E  D E G U S T A T I O N

C O M P A G N I E  V I N I C O L E  B A R O N  E D M O N D  D E  R O T H S C H I L D
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Vin limpide, brillant. Robe grenat aux reflets rubis.

Notes de fruits rouges, confiture de cerises, et cerises. Il présente également des 
nuances de groseille, mais plus subtiles. Et, à côté du fruit, apparaît un boisé bien 
intégré avec des arômes d'épices méditerranéennes et une légère tonalité fumée 
très fondante, grillée. 

Entrée en douceur, légèrement sucrée. Superbe structure. Bouche large et grasse, 
avec une bonne acidité et du volume ; les tanins marqués en fin de bouche, finiront 
par s'arrondir avec le temps en bouteille, dévoilant un tanin mûr, puissant. Douce 
amertume. Finale très fruitée. Vin long et persistant. 


