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La Bodega Benjamin de Rothschild & Vega Sicilia est née en 2004 d'une joint venture entre Tempos
Vega Sicilia et la Compagnie Vinicole Baron Edmond de Rothschild. Les deux entreprises partagent
l'idée de faire de grands vins a La Rioja, une région viticole unique, singuliére et inimitable. Aprés
cing annees d'évaluation du terroir et l'acquisition de 92 ha de vignes, le projet prend forme en 2009
avec le premier millésime de nos deux vins : Macdn et Macdn Clasico. Offrir une vision moderne et
unique de la Rioja, telle est notre philosophie, suivant le modeéle bordelais d'un premier et d'un
second vin.
SURFACE DU VIGNOBLE: 92 ha
ASSEMBLAGE : 100% Tempranillo
DEGRE ALCOOLIQUE : 145%

LE VIGNOBLE

TYPE DE SOL : 90% argilo-calcaire, 10% argilo-ferreux
AGE MOYEN DE LA VIGNE : 40 ans

DENSITE DE PLANTATION : 3 333 pieds/ha
ENCEPAGEMENT : 100% Tempranillo
ALTITUDE: 483 m

RENDEMENT : 3 700 kg/ha

TAILLE : Gobelet
VENDANGES : Manuelles
DATE DES VENDANGES : Derniére semaine de Septembre — Premiére semaine d'Octobre

LE VIN

VINIFICATION : Cuves bois et inox (capacité 8 000 kg), pas de macération apres vinification.
ELEVAGE : 70% en barriques neuves et 30% en barriques d'un millésime

DUREE DE L'ELEVAGE :16 a 18 mois en barriques, suivis par 2 ans en bouteille avant
commercialisation

bRODUCTION ANNUELLE : 66 085 bouteilles

NOTE DE DEGUSTATION

Vin limpide, brillant. Robe grenat tres foncée.

Nez intense, mais avec des arémes trés fins. Présence importante de fruits noirs
(prune, mire, groseille), réglisse et cerises a pleine maturité. Il y a une certaine note
florale, aux arémes de violettes. Trés épicé et présence de notes chocolatées, de
cacao. Ses nuances sont plus larges et plus subtiles, plus évocatrices. Le nez évolue
dans le verre, au fil du temps.

Bouche soyeuse, avec une entrée délicate. Grande amplitude, volume et structure,
sans étre lourd. Fraicheur. Equilibre. Grande persévérance et beaucoup de voyages.
Finale trés fruitée, avec des tanins bien présents. Tres long, stimulant.

B ﬁ == 15320ans.

S ACCORD METS/VIN

Ce vin accompagnera avec plaisir ciandes grillées ou en sauce el
[romages variés.

L'accord mets/vin de JULIEN GATILLON, Chef étoilé du restaurant « Le 1920 » a Megéve :
Diot Savoyard.

NOTES & COMMENTAIRES

97 pts GOUMETS
94 pts GUIDE GUIA PENIN

93 pts ROBERT PARKER
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