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CHATEAU DES LAURETS
2016
Puisseguin Saint-Emilion

S

Le vignoble du Chdateau des Laurets est situé a cheval sur les appellations Puisseguin Saint-Emilion
et Montagne Saint-Emilion. [’entrée du domaine offre une vue sur un superbe chiteau construit
vers 1860, dont la particularité architecturale réside dans [existence d’une tour centrale
octogonale dominant sa partie arriére et surplombant le vignoble. Installé sur des coteaux exposés
au sud et laissant apparaitre par endroits des affleurements de calcaire, cet excellent terroir
donne au Merlot de Saint-Emilion toute sa puissance et sa typicité. Le Baron Benjamin de
Rothschild a acquis et rénové cette superbe propriété en 2003, avec la volonté d’en développer

tout le potentiel.

N BOUTEILLE AU CHATEADS

PUISSEGUIN SAINT-EMILIO)

SURFACE DU VIGNOBLE : 40ha (36ha premier vin)
ASSEMBLAGE : 80% Merlot et 20% Cabernet Franc
DEGRE ALCOOLIQUE : 14 %

LE VIGNOBLE

SOL : Argilo-calcaire

AGE MOYEN: 25 ans

DENSITE DE PLANTATION : 5 500 pieds/ha
ENCEPAGEMENT: 80% merlot, 20% Cabernet Franc
TAILLE : Guyot double libournais

CULTURE DU VIGNOBLE : Enherbement entre les rangs

VENDANGES : Mécaniques
DATE DES VENDANGES : Merlot du 05 au 19 Octobre, Cabernet Sauvignon le 20 Octobre

LE VIN

VINIFICATION : Macération pré fermentaire a froid, vinification en cuves bois et cuves inox.
Thermorégulation automatique. Micro-oxygénation aprés fermentation pendant la
macération. Fermentation malolactique en cuves bois et inox.

ELEVAGE : 30% en barriques neuves, 30% en flits d'un vin et le reste en cuve.

DUREE DE L’'ELEVAGE : 14 mois

PRODUCTION ANNUELLE : 250 000 bouteilles

NOTE DE DEGUSTATION

9 La robe violine est trés limpide.

Le nez exprime des notes intenses de fruits noirs avec beaucoup de fraicheur. Des nuances de
cedres se mélent aux arébmes de griottes.
[

La bouche est élégante et présente une attaque franche suivie d’'une belle amplitude, les tannins
sont fins et veloutés avec du fruit noir croquant. L'ensemble est porté par un boisé bien maitrisé
<=>  auxarémes subtils de réglisses. La fin de bouche est longue et persistante.

—= La fraicheur de ce vin le rend trés flatteur dans sa jeunesse mais promet également un beau
potentiel de garde. Une aptitude au vieillissement d’au moins 10 ans.
ACCORD METS/VIN

Ce vin accompagnera de la meilleure des facons les apéritifs, viandes blanches (roulade de
veaut) ou rouges (pieces de beeuf) grillées ou en sauce ainsi que les fromages fins.

L'accord mets/vin de DAMIEN AZEMARE , sommelier du « Four Saisons » a Megéve : I a puissance el
lacidite du Chaleau des I aurels 2016 récélera les saceurs subtiles du Brie de Meaux nalure de
la ferme des 30 Arpents

NOTES & COMMENTAIRES

90-91 pts JaMEs SuckLING JAMESSUCKLING.COM 04/04/2016

«Un vin acidulé el fruilé avec des noles de miire, de cerise noire el d'épices. Corps moyen, acec des Lannins
fermes el une finale rafraichissante. »
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