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Le Chateau Clarke porte le nom de la famille irlandaise qui acheta en 1771 ce vaste domaine. Aprés
plus de deux siécles de tradition viticole et d’héritages successifs, cette propriété fut acquise par le
Baron Edmond de Rothschild en 1973. Le vignoble fut totalement restructuré, les batiments
rénovés et les équipements du domaine améliorés. La vigne s’étend aujourd’hui sur 55 hectares de
croupes argilo-calcaires propices a [expression du Merlot, qui domine largement
Uencépagement (particularité rare en Médoc). Avec une passion affirmée pour Uart de vivre
et lexcellence, [a Baron a fait de Clarke Uicéne de son appellation.
SURFACE DU VIGNOBLE : 55ha
ASSEMBLAGE : 70% Merlot et 30% Cabernet Sauvignon
DEGRE ALCOOLIQUE : 135%

LE VIGNOBLE

SOL : Argilo-calcaire

AGE MOYEN : 30 ans

DENSITE DE PLANTATION : 7 000 pieds/ha

ENCEPAGEMENT: 70% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon

TAILLE : Guyot double

CULTURE DU VIGNOBLE : Enherbement entre les rangs

VENDANGES : Manuelles avec tri manuel sur I'ensemble de la récolte

DATE DES VENDANGES : Merlot du 19/09 au 24/09, Cab. Sauvignon les 26 et 27 Septembre

LE VIN

VINIFICATION : Vinification en cuves bois et cuves inox. Thermorégulation automatique.
ELEVAGE : 2/3 en barriques neuves, le reste en flts d’un vin et cuves bois.

DUREE DE L’'ELEVAGE : 16 mois

PRODUCTION ANNUELLE : 250 000 bouteilles
NOTE DE DEGUSTATION

9 Le Chateau Clarke 2011 présente une belle robe pourpre assortie d'un liseré violine.

Intense et complexe, le nez est dominé par des parfums de fruits frais (cassis, cerise noire)
associées a des notes finement vanillées et épicées (clou de girofle).

L'attaque est franche et ample, la structure tannique est moyenne, avec des tannins assez
souples. lls s'accompagnent d’une acidité naturelle assez soutenue qui renforce la fraicheur.

Ce vin présente un excellent potentiel de garde d’environ 20 ans. La période de consommation
conseillée s’étend de 2019 3 2031.

ACCORD METS/VIN
Lt Mok Ce vin accompagnera avec plaisir viandes grillées ou en sauce el fromages cariés.

277 L'accord mets/vin de JULIEN GATILLON, Chef étoilé du restaurant « Le 1920 » 3 Megéve : Ctes, selle et

Biilons Bl épaule d’agneau de lait poélées, rétie et confite.
1 Hdretects e Chuitean
NOTES & COMMENTAIRES

% Guide Hachette 2014 : « Line seyante robe rubis habille ce vin au houquet séduisant d'épices. de
violelle el de fruils rouges (cerise). De belles promesses confirmées par le palais : aprés une allaque en
souplesse, la structure S'aflirme, ferme el solide, construile sur des Lanins un peu fougueur que le lemps
affinera. »

90 pts Peter MOSER Falstaff 15/10/2015

16/20 Decanter Magazine 15/10/2015
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