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CHATEAU DES LAURETS
2021
Puisseguin Saint-Emilion

S

Le vignoble du Chdateau des Laurets est situé a cheval sur les appellations Puisseguin Saint-Emilion et
Montagne Saint-Emilion. [ ’entrée du domaine offre une vue sur un superbe chiteau construit vers 1860, dont la
particularité architecturale réside dans lexistence d’une tour centrale octogonale dominant sa partie arriére
et surplombant le vignoble. Installé sur des coteaux exposés au sud et laissant apparaitre par endroits des
affleurements de calcaire, cet excellent terroir donne au Merlot de Saint-Emilion toute sa puissance et sa
typicité. Le Baron Benjamin de Rothschild a acquis et rénové cette superbe propriété en 2003, avec la volonté
d’en développer tout le potentiel.

SURFACE DU VIGNOBLE : 40ha
ASSEMBLAGE : 90% Merlot, 5% Cabernet Franc et 5% Cabernet Sauvignon
DEGRE ALCOOLIQUE : 13,5 %

LE VIGNOBLE

SOL : Argilo-calcaire

AGE MOYEN : 25 ans

DENSITE DE PLANTATION : 5 500 pieds/ha

ENCEPAGEMENT: 90% Merlot, 5% Cabernet Franc et 5% Cabernet Sauvignon
TAILLE : Guyot double libournais

CULTURE DU VIGNOBLE : Enherbement entre les rangs

VENDANGES : Mécaniques

DATE DES VENDANGES : du 30 septembre au 08 octobre

LE VIN

VINIFICATION : Vinification en cuves bois et cuves inox. Thermorégulation automatique.
Micro-oxygénation apres fermentation pendant la macération. Fermentation malolactique
en cuves bois et inox.

ELEVAGE : 30% en barriques neuves, 30% en f(ts d’un vin et le reste en cuve.

DUREE DE L’ELEVAGE : 12 mois

PRODUCTION ANNUELLE : 93 372 bouteilles

NOTE DE DEGUSTATION

9 La robe est rouge pourpre.

Le nez révéle une belle expression aromatique de fruits rouges avec une dominante de cerise
> fraiche. Les épices révélées par un élevage sous bois équilibré, agrémentent cette belle

% ! impression de fraicheur.
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N BOUTEILLE AU CHATEAU . " . . .
La bouche est franche et juteuse, 'impression de fraicheur domine tout au long de la

2021 o dégustation. La structure est fine avec des tannins de belle qualité. L'impression ressentie au
nez s’exprime ici totalement. Fruits rouges et épices caractérisent ce vin.

L’équilibre entre la structure du vin et la bonne acidité sera un gage de bonne évolution en
L= bouteille, au-dela de 10 ans.

ACCORD METS/VIN

Ce vin accompagnera de la meilleure des facons les aperitifs, viandes blanches (roulade de
veau) ou rouges (pieces de beeuf) grillées ou en sauce ainsi que les fromages fins.

L’avis du sommelier : A déguster avec une belle céte de veau. Gourmand et équilibré, le vin
viendra sublimer le légendaire Brie de Meaux Fermier AOP.
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